TARIFA EVENTOS ASISTIDOS PREMIUM

Tarifa de Lunes a Viernes:
Precio Media Jornada: 300 € + IVA
Mafana de 9.00 a 14.00
Tarde de 15.00 a 20.00
Tarifa Dia Completo: 500 € + IVA (de 9.00 a 20.00)

Tarifa fin de semana:
Precio Media Jornada: 400 € + IVA
Mafiana de 9.00 a 14.00
Tarde de 15.00 a 20.00

Tarifa Dia Completo: 600 € + IVA (de 9.00 a 20.00)

Tarifas validas para aforos de hasta 20 personas Permite Personas Adicionales: Si Aforo maximo permitido: 40 personas
Coste Por Persona Adicional: 10€ (+IVA) Posibilidad de servicios afiadidos (desayuno completo, catering, transporte, etc)

Atencién personal durante el evento Café e infusiones en modalidad autoservicio incluidas a modo de cortesia



Servicio de recepcidn y asistencia presencial y virtual durante el evento

Café con dulce de cortesia y agua a disposicion de los participantes en modalidad de autoservicio
Dispensador de agua fresca con limon

La limpieza sera por cuenta del espacio. El cliente debera recoger todos sus materiales.

Modalidades y Condiciones de Pago:

: Para garantizar la reserva de la fecha del evento, es necesario abonar el
en el momento de la aceptacion del presupuesto.

: Durante los tras la firma del contrato y recepcion de la sefial el cliente puede desistir de la celebracion
del evento y se reembolsara integramente la reserva abonada.

A partir del 52 dia, en caso de cancelacion del evento, el cliente, no tendra derecho a devolucidon y se considerara esta
seflal como indemnizacion al espacio por la reserva de fecha.

Dicho lo anterior, y pondremos siempre la mejor voluntad y el mayor de los esfuerzos para adaptarnos a

cada circunstancia particular. Nos comprometemos a buscar la mejor alternativa para ambas partes.

La factura con el importe restante del evento +/- extras o cambios hasta 2 dias antes, se emitira el dia previo a la
celebracion del evento y sera pagadera a la vista.



COMPLETA TU EXPERIENCIA

COFFEE BREAK 8€ / PERSONA
o Café e infusiones

o Leche de vaca semi sin lactosa, vegetal y
entera

o Zumo de naranja natural
o Bizcocho casero

o Mini croissants recién horneados

o Brochetas de fruta

SERVICIO DE BEBIDA CONTINUA 8€ / persona
Incluye hasta tres consumiciones
(refrescos/cerveza/vino) durante la jornada a
disposicion de los asistentes

&%
¥

ate

TABLAS VARIADAS (Cada tabla es ideal para 5 pax.)
MIXTA 35 €

o 3variedades de quesos (aprox. 300 grs)

o Espetec, Jamon Ibérico y pavo (aprox. 300 grs)

o Fruta fresca y frutos secos

o Panes piquitos y decoracion

HUMMUS 20 €

o 3variedades de hummus

o Crudités de zanahoria y tomates Cherry

o Nachos para dippear

FINGER FOOD 35€ / PERSONA
o Mini wrap vegetal

o Pan Bao de Cochinita Pibil

o Brocheta Caprese

o Tosta de Ensalada de Cangrejo

o Empanada Artesana de Atun

o Tortilla de patata Casera

o Sandwichito de semillas de bacon, polloy
queso crema

Cantidades adaptadas al nim. de comensales,
pensando en la pausa de tu jornada.

(Min.7 personas / incluye 2 refrescos y bombon)

Otras opciones, consultar




HEALTHY COMPLETE EXPERIENCE

Chef privada para vivir una experiencia culinaria basada en una cocina
natural, sostenible, nutritiva y deliciosa (sin gluten, lacteos, ni azucar)

DESAYUNO ANTIINFLAMATORIO MORNING BALANCE 65€/persona (disponible a partir de 7 personas)

ilmagina una experiencia culinaria para tu
evento de la mano de nuestra chef, que
entiende tanto la parte nutricional como la
energética y emocional para ayudarte a
conseguir tus objetivos!
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HUEVOS RELLENOS DE REMOLACHA RELLENA DE ENSALADA DE GALLETTE DE TRIO DE HUMMUS DE WAFFLE DE MATCHA
GUACAMOLE QUESO DE MACADAMIA Y TEMPORADA VERDURAS Y ANACARDO COLORES Y CRUDITES Y CON FRUTA Y SALSA
PESTO CON DUKKAH ANTIOXIDANTE TRUFADO PANECILLOS SALTED CARAMEL
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